News dal settore F O O D/ Ottobre 2025

Aggiornamento
Allerte, richiami, news
Gentile Cliente, ti segnaliamo le principali notizie relative al settore agroalimentare. Buona lettural!

Nitriti e Nitrati: modifiche dei limiti introdotte dal Reg (UE) 2023/2108

A partire dal 9 ottobre 2025, & entrato in vigore il nuovo Reg. (UE) 2023/2018 che stabilisce limiti piu restrittivi per
I'impiego di nitriti e nitrati a seconda delle categorie di prodotti alimentari. In particolare, le nuove disposizioni si
concentrano su:

o Riduzione dei limiti di aggiunta: in generale sono stati ridotti i quantitativi di nitriti/nitrati che possono
essere impiegati in fase di fabbricazione/produzione;
. Dose massima residua: per i “Prodotti a base di carne non trattati termicamente” e i “Prodotti a base di carne

trattati termicamente”, oltre alla dose massima aggiunta durante la fabbricazione, € stata fissata la dose residua
massima da tutte le fonti per il prodotto pronto per la commercializzazione, per l'intera durata del suo periodo di
conservazione. Per la categoria “Prodotti tradizionali a base di carne”, invece, si considera solo la dose residua
massima da tutte le fonti per il prodotto pronto per la commercializzazione;

. Espressione delle quantita: le quantita sono state espresse in ioni NO2- e NO3-, e non come sali (NaNO?2),
KNO2, NaNO3, KNO3), come avveniva in passato;

. Prodotti DOP/IGP: i nuovi limiti massimi si applicano anche ai prodotti DOP e IGP.

Il documento é consultabile qui.

Arsenico inorganico: modifiche dei limiti introdotte dal Reg. (UE) 2025/1891

1117 settembre 2025 ¢ stato pubblicato il Regolamento UE 2025/1891, che modifica il precedente Reg. (UE)
2023/915, per quanto riguarda i tenori massimi di arsenico inorganico nel pesce e in altri prodotti della pesca.
L'intervento mira a garantire un elevato livello di protezione della salute pubblica attraverso la limitazione
dell'esposizione a sostanze chimiche potenzialmente nocive, migliorando cosi la sicurezza dei prodotti ittici
consumati nell'UE.

| prodotti gia immessi legalmente sul mercato prima dell'8 ottobre 2025 possono restare in commercio fino alla
data di scadenza o al TMC. | nuovi limiti sono consultabili qui.

NOVITA’ ALS — Nuovi accreditamenti

Visita il sito Accredia per verificare I'elenco prove aggiornato: www.accredia.it. Le principali novita:

=  CARNE - Salmonella spp/ Listeria monocytogenes, Listeria spp — USDA MLG 4.15 2024 e MLG 8.15 2024

= ALIMENTI e MANGIMI - Organismi Geneticamente Modificati (OGM) - ISO 21571:2005/Amd 1:2013 + ISO
21569:2005/Amd 1:2013

= ALIMENTI e MANGIMI - Lieviti e Muffe - AFNOR BKR 23/11-12/18
=  ACQUE DESTINATE AL CONSUMO UMANO - nuovi accerditamenti (www.accredia.it)

= ACQUE da torri di raffreddamento — Legionella spp - ISO/TS 12869:2019 - escluso par. 7.4, 9.3,9.4,9.8



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/IT/TXT/PDF/?uri=OJ:L_202302108
https://www.eptanord.it/wp-content/uploads/2025/09/RegUE_2025_1891-Arsenico_inorganico_pesce_prodotti_ittici.pdf
file://euzppws009/Gruppi/Area%20Comunicazione&Marketing/03.%20NEW%20-%20comunicazioni%20esterne/Brochure&presentazioni/Brochure/2025%20Brochure/NIR%20analisi%20rapida.pdf
http://www.accredia.it/
http://www.accredia.it/

L’elenco completo dei richiami di prodotto é disponibile sul sito ufficiale del Ministero della Salute, nella
sezione dedicata o al seguente link: Ministero della Salute - Avvisi e richiami di prodotti alimentari

ALLERTE ALIMENTARI
Data Descrizione Alimento o prodotto Origine
01/09 Presepza Sc.)hflt'.”." c!uantlta Prodotto ittico surgelato India
superiore ai limiti di legge
01/09 Possibile presenza Listeria Prodotto lattiero caseario Italia
monocytogenes
Residui sostanze chimiche
03/09 (utilizzate per il lavaggio delle Besciamella Italia
attrezzature)
05/09 Residui sostanze (glutine) Vongole talia
05/09 Possibile presenza Listeria Mortadella Bologna IGP Italia
monocytogenes
Residui sostanze chimiche .
11/09 (pesticidi) Spezie -
12/09 Presenza Listeria monocytogenes | Salmone norvegese affumicato Polonia
12/09 Presenza Salmonella spp Salame Italia
26/09 Possibile presenza corpi estranei Pasta di Gragnano IGP Italia
(legno)
26/09 Presenza Salmonella enteridis Uova Italia
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